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Chleby s Iahko zapamétatel'nym nazvom Duro Trulo st pecené
tradicnym spésobom v kamennej peci. Tento sposob pecenia
zarucuje ich jedinecnost’ - chrumkavu kérku a viacnu striedku.
Chlebiky sa vyrabaju v novom zavode MINIT v Kastolnych

Kracanoch.
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MINIT prina$a do slovenskych
domacnosti novinku

Popredny slovensky vyrobca pekaren-
skych vyrobkov, uviedol na trh svoju aktu-
alnu inovaciu: rad kvaskovych chlebov Duro
Trulo. Tato novinka je vyvinuta presne podla
chuti slovenskych spotrebitelov, ktora v sebe
spaja tradi¢né remeselné hodnoty s putavym
pribehom.

Spolo¢nost MINIT dlhodobo kladie do-
raz na poctivé pekarenské remeslo, ktoré
prindSa autentickd chut domova. S uvede-
nim produktového radu Duro Trulo prekra-
Cuje bezné hranice pekarskej vyroby a po-
nara sa do hibky samotnej podstaty chleba,
ktory vnima ako symbol tradicie, domova
a [udskosti.

Preco prave Duro Trulo? Vtipny
nazov, mudra volba!

Nazov ,Duro Trulo“ bol zvoleny tak, aby
vyvolaval zvedavost, Usmev a bol lahko zapa-
matatelny. V ¢ase, ked produkty ¢asto stracaju
svoju identitu, prichadza MINIT s chlebom, kto-
ry ma svoju tvar a dusu. Kli¢ovou myslienkou
komunikacie je, Zze aj ked nazov znie smiesne,
ide o mudru volbu, ktora predstavuje poctivy
chlieb pre kazdého.

JAj ked' je Duro Trulo jednoduchy, ma véet-
ko, ¢o ho privedie ku Stastiu: ¢isté srdce, Uprim-
nost, odhodlanie.“ Znagka Duro Trulo stavia na
pozitivnych emdciach, tradiénych hodnotach
s navratom k detstvu a domovu.

Peceny v kamennej peci
a s prirodnym kvaskom: zakladné
aspekty k dokonalej chuti.

Chleby Duro Trulo sti peené tradiénym spdso-
bom v kamennej peci. Tento sposob pecenia zaru-
Cuje ich jedine¢nost — chrumkavi kérku a viaénu
striedku. Okrem toho su chleby vyrabané s prirod-
nym kvaskom, ktory im doddva bohatt chut a pre-
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Z KAMENNE)J PECE
AZ NA VAS STOL
KVASKOVY CHLIEB DURO TRULO

S JEDINECNYM PRIBEHOM

HURO
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Rozpravkovo chutné chlebiky

dlzuje ich Cerstvost. Dolezitym aspektom je aj to,
e chleby Duro Trulo sti vyrobené na Slovensku.

Chlieb Duro Trulo je symbol poctivého pekéren-
ského remesla. Vyberte si kvalitu, ktora chuti a ma
pribeh — vyberte si Duro Trulo.

instoreslovakia.sk



ROZPRAVKOVO CHUTNE CHLEBIKY

RAD QURo TRULO I?ONUK'A STYRI VARIANTY KVASKOVYCH CHLEBOV,
KAZDY S JEDINECNYM PRIBEHOM A CHUTOU.
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Duro Trul'o pSeniény chlieb (405 g):

»Je ako z rozpravky. Chlieb, ktory rozprava pribeh rik, ktoré mie-
sili cesto s laskou, pribeh ohria, ktory mu dal silu a €asu, ktory mu
doprial dokonalost.“ Ochutnajte a nechajte sa uniest chutou, ktora
spaja minulost s pritomnostou.
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Duro Trul'o jarmoény chlieb (405 g):

»Peceny v kamennej peci, nesie v sebe chut Cias, ked'sa jedlo vazilo
zlatom.“ Jeho chrumkava kérka nesie stopy horticeho kamena a kaz-
dy krajec ukryva voriu zeme, z ktorej sa zrodil. ,,Je to chlieb pastierov,
sedliakov aj kralov, spajajuci jednoduchost' s dokonalostou.“

Duro Trul'o tekvicovy chlieb (405 g):

+V Casoch, ked' sa chlieb piekol s Uctou k prirode, gazdovia a gazdinky
vedeli, ze tekvica mu doda jemnu sladku chut.” Kazdy bochnik nesie
v sebe jedine¢nu chut, teplo domova a lasku k tradiciam. Tento chlieb
rozprava pribeh Urodnych poli a Stedrej zeme.

Duro Trulo viaczrmny chlieb (405 g):

Tento chlieb ukryva silu réznych zin — pSenice, raze, lanu, ovsa, slnecni-
ce, ktoré mu dodavaju jedinecnu chut a vyzivnost. Kérka je chrumkava,
striedka méakka a nadychana. Nesie v sebe mudrost predkov, ktori
poznali hodnotu dobrého chleba a vedeli, ze skuto¢na chut prameni

z jednoduchosti a kvality.
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